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BOUDIN DE SALAZIE CROUSTILLANT
Boudin de Chez Pavadé, velouté de cresson, condiments
pommes & baies roses

FOUGASSE
Crème de burrata, tapenade d’olives noires, pesto de
capucines, gravelax de truite d’Hell-Bourg, tomates cerises
confites, roquettes

OEUF DE SALAZIE POCHÉ
Velouté  butternut ,  pickles  de  légumes ,  éc lats
de  cacahuètes

DANS L ’ESPRIT D’UN GRATIN CHOUCHOU
Espuma d ’un grat in chouchou,  brunoise  de
chouchou juste  cuit ,  pickles  de  chouchou,  
tui le  de  parmesan

LES ENTRÉES

15€

18€

LACAUSSADE
RESTAURANT

15€

17€

De 11h30 à 15h00
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ZOURITE SNACKÉ 
Déglacé au vinaigre de framboise,
persillade maison

LES PLATS

25€

LACAUSSADE
RESTAURANT

28€

SUPRÊME DE VOLAILLE BIO
Confit aux agrumes péi, jus de volaille tangor
& miel 

28€

BURGER POULET CROUSTILLANT 
Pain burger maison, poulet croustillant,
emmental, salade, tomates, oignons frits,
sauce Dakatine combava

20€

De 11h30 à 15h00

ENTRECÔTE DE BOEUF  
Sauce aux trois poivres

34€

RETOUR DE PÊCHE
Rôti au beurre de citron confit, sauce
beurre blanc curcuma - vanille 25€

BURGER DE PORC 
Pain burger maison, effiloché de porc,
salade, compotée d’oignons au vin rouge,
caviar d’aubergine, comté 18 mois

20€

L L L L

L

L L L L L
L

L L L L L
L L L L L

L

L L L L
L L L L
L L L

L L L
L L

L L
L

L
L

L
L

L
L
L

L
L

L
L

CREVETTE FLAMBÉES  
Au vieux rhum 

CARRY CRÉOLE
Accompagnements : Riz, grains, brèdes,
rougail

25€



LACAUSSADE
RESTAURANT

LE COIN SUCRÉ 

CAFÉ  GOURMAND 12€

De 11h30 à 18h00

PROFITÉ ROLES MAISON 
Sauce chocolat chaud, trilogie de glaces :
vanille, framboise, chocolat

BRIOCHE FACON PAIN PERDU
Compotée pomme cannelle, glace caramel
beurre salé

TARTE TATIN
Pomme - Gingembre - Citronnelle
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SALADE DE FRUITS
Fruits du moment et son sorbet citron

12€

12€ CHURROS MAISON
Chocolat, caramel beurre salé, ganache coco

12€

14€

12€



LACAUSSADE
RESTAURANT

LES TAPAS 

SAMOUSSAS  ARTISANAUX
(5 pièces) 

6€

De 14h00 à 20h00

BOUCHONS VAPEUR
(5 pièces) 

6€

FINGER MOZZARELLA 
(5 pièces) 

8€

POULET CROUSTILLANT 
(5 pièces) 

10€
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CALAMARS A LA ROMAINE 
(5 pièces) 

10€

FOIE GRAS MAISON 
Et son chutney de saison

18€

CAMEMBERT RÔTI 
Miel, oignons frits, persillade

15€



LACAUSSADE
RESTAURANT

LES PLANCHES À
PARTAGER 

De 14h00 à 20h00

LA CRÉOLE  (15 PIÈCES)
Sélection de samoussas artisanaux, Bouchons
vapeur, Boudin de Salazie

CHARCUTERIE FROMAGES
Sélection de 3 charcuterie et de 3 fromages de
chez Yann Bonfils, Maitre Fromager. 

DÉCOUVERTE
Un assortiment de nos tapas pour découvrir
tout l’univers du chef.

16€

22€

20€
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VÉGÉTARIENNE
Selon l’inspiration du Chef

45€


